
ブラジルから
そう、まだ知られていないだけ。
「南米の宝石」サルトン。

現第266代、第265代の2代のローマ教皇がブラジル訪問時に献上され
たワイン。サルトン社自慢の逸品です。澄んだ濃い紫色。ダークプラム、
トーストされたアーモンド、レーズン、小粒のブラックフルーツ（カシス、
クワの実、ブルーベリー、ラズベリー）のアロマ。バイオレット、チョコレ
ート、ユーカリ、マッシュルーム、ナッツを思わせる香りも感じられる。柔
らかなタンニンが深いユーカリの味わいとともに口中に広がる。上品で
フルーティな後味と長引くフィニッシュです。

品種 カベルネ・ソーヴィニョン 50%  メルロ 30%  タナ 20%
容量 750ml
アルコール度数 13.5%
畑 セーラ・ガウーシャ
製造方法 選りすぐられた手摘みぶどうをマセラシオン後、20日間醗 
 酵。自然に清澄したワインは、ミディアムトーストされた新 
 しいフレンチオーク樽で1年間熟成、瓶詰め後サルトンの
 セラーでさらに最低1年貯蔵される。
相性の良い料理 赤身肉、濃厚チーズ、醤油だれの料理、レッドソースのパスタ
飲み頃 16度～18度
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